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Miele auf der Internorga 2024: Vernetzt fur
beste Hygiene in Kliiche und Wascherei

» Attraktive Angebote zum 125-jahrigen Firmenjubilaum von Miele

» Neue Waschmaschinen und Trockner der Generation SmartBiz

Gutersloh/Hamburg, 29. Januar 2024. — Miele wird 125 Jahre alt und feiert das
Firmenjubilaum mit Sonderkonditionen, von denen auch Hoteliers und Gastronomen
profitieren. Mehr Informationen dazu gibt es auf dem Messestand der Internorga 2024
(Halle B7, Stand 417). Hier stehen innovative Losungen fur Kiiche und hauseigene
Wascherei im Mittelpunkt: etwa neue, vernetzbare Waschmaschinen und Trockner der
Generation SmartBiz, die das Miele-Portfolio fur kleine Hotels und Gastehauser
aufwerten und fur Beladekapazitaten von acht Kilogramm ausgelegt sind. Die
Internorga findet vom 8. bis 12. Marz 2024 in Hamburg statt.

Alle SmartBiz-Modelle sind mit WLAN-Funktionalitat ausgestattet und mit der Miele App
vernetzbar. Sie schickt zum Beispiel eine Nachricht an mobile Endgeréte, wenn
Waschmaschine oder Trockner fertig sind, sodass sich Kontrollgange ertibrigen. Der Start
eines Waschprogramms ist von Smartphone oder Tablet mdglich, die Daten sind nach
Programmende fir 24 Stunden in der Miele Cloud verfiigbar — eine Voraussetzung fir die
Funktion Wash2Dry. Sie teilt dem Trockner das zuletzt verwendete Waschprogramm mit, der
daraufhin das dazu passende Programm auswahlt. Die saubere Wasche muss also nur noch
umgeladen werden, alles Weitere erfolgt automatisch.

Einige Modellvarianten verfiigen Giber TwinDas, das seit Jahren in Miele-Waschmaschinen
fur Privathaushalte bewahrte Dosiersystem flr Zwei-Phasen-Flussigwaschmittel. Damit
lassen sich gegentber der manuellen Dosierung bis zu 30 Prozent Waschmittel sparen.
Zudem gehoren eine Uber- oder Unterdosierung sowie das Hantieren mit Waschmittel der
Vergangenheit an.

Benchmark-Waschereimaschinen mit Programmen fur Hotels und Gastronomie

Daruber hinaus stellt Miele auf der Internorga ein umfassendes Portfolio fir hauseigene
Waschereien vor, darunter die Waschmaschinen und Trockner der Generation The New
Benchmark Machines. Sie bieten je nach TrommelgréRRe Platz fir neun bis 20 Kilogramm
Textilien und Programme fir die spezifischen Bedurfnisse von Hoteliers und Gastronomen —
einschliellich Betten- und Gardinenprogrammen, einem Programmpaket fir Hotels,
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Restaurants und Catering sowie Outdoor- und Sportprogrammen. Die Bedienung ist in einer
umfassenden oder reduzierten Darstellung moglich, im Klartext und in tber 30 Sprachen.

Alle Benchmark-Maschinen sind fiir die digitale Vernetzung mit dem Onlineportal Miele
MOVE vorbereitet. Damit lasst sich zum Beispiel auf einem PC, Smartphone oder Tablet
Uberprifen, wie viele Maschinen gerade im Einsatz sind. Reinigungschemikalien sind tber
eine direkte Verlinkung mit dem Miele Professional Shop leicht und schnell bestellt.

Als ,Geburtstagsgeschenk® zum 125-jahrigen Unternehmensjubilaum zahlt Miele in
Deutschland beim Kauf von ausgesuchten Produkttypen dieser Baureihe jeweils bis

zu 1.000 Euro zurtick. Voraussetzung ist, dass eine Kopie der Rechnung auf der Website
www.miele.de/pro/125-hcs hochgeladen wird, die ab Ende Januar verfugbar ist.

Auf dem Hamburger Messestand stehen aul3erdem Frischwasserspilmaschinen der Serie
MasterLine von Miele im Mittelpunkt. Bei kurzen Laufzeiten sorgen sie fur hygienisch
sauberes Geschirr, nutzen fir jede Programmphase frisches Wasser und arbeiten mit hohen
Temperaturen. Damit entfernen sie nicht nur Verschmutzungen, sondern auch

99,999 Prozent der meisten Bakterien. Diese Baureihe zeichnet sich durch eine
Uberdurchschnittliche Viruswirksamkeit aus, bestatigt durch das goldene Virus-Siegel des
Instituts flr integrative Hygiene und Virologie — InFluenc_H. Auch diese Maschinen sind mit
dem Portal Miele MOVE vernetzbar.

Eine praktische Lésung fir die maschinelle Reinigung von Mehrweggeschirr prasentiert
Miele ebenfalls: Becher und Bowls werden in neuen Kérben und Einséatzen sicher
positioniert, hygienisch sauber und anschliel3end zuverlassig getrocknet. Fir die optimale
Trocknung von Kunststoffgeschirr, das Warme nur kurz speichert, sorgen in allen Maschinen
erhdhte Nachspul-Temperaturen.

Weitere Informationen tber Jubilaumsangebote, Produkte und Serviceleistungen,
beispielsweise zu Finanzierungs- und Leasingmoglichkeiten, gibt es auf dem Miele-
Messestand.
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Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit fiihrende Anbieter von Premium-Hausgeraten fir die Bereiche
Kochen, Backen, Dampfgaren, Kiihlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspulen, Wasche- und Bodenpflege.
Hinzu kommen Geschirrspiler, Waschmaschinen und Trockner fur den gewerblichen Einsatz sowie Reinigungs-,
Desinfektions- und Sterilisationsgeréte fir medizinische Einrichtungen und Labore. Das 1899 gegriindete
Unternehmen unterhalt acht Produktionsstandorte in Deutschland, je ein Werk in Osterreich, Tschechien, China,
Rumanien und Polen sowie die zwei Werke der italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco Group. Der Umsatz
betrug im Geschéftsjahr 2022 rund 5,43 Milliarden Euro. In fast 100 Landern/Regionen ist Miele mit eigenen
Vertriebsgesellschaften oder tber Importeure vertreten. Weltweit beschéftigt der in vierter Generation
familiengefiihrte Konzern etwa 23.300 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, etwa 11.900 davon in Deutschland.
Hauptsitz ist Gitersloh in Westfalen.

Zu diesem Text gibt es drei Fotos

Foto 1: Mit Spezialprogrammen, kurzen Laufzeiten und viel
Bedienkomfort sorgen die Waschmaschinen und Trockner der
Generation The New Benchmark Machines von Miele fur effiziente
Ablaufe in der Wascherei. (Foto: Miele)

Foto 2: Vernetzbar, fir acht Kilogramm Beladung ausgelegt und
ressourcensparend: Die neuen Waschmaschinen und Trockner der
Generation SmartBiz werten das Miele-Portfolio fur kleine Hotels und
Gastehauser auf. (Foto: Miele)

Foto 3: Hygienisch sauberes Geschirr, sogar im Programm ,Super
Kurz® mit einer Laufzeit von nur finf Minuten:
Frischwasserspilmaschinen der Serie MasterLine von Miele sind in
Restaurantkiichen erste Wahl. (Foto: Miele)
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