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lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schitzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahlt und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. lhr
Fachhandler nimmt die Verpackung
zurUck.

Entsorgung des Altgerates

Altgerate enthalten vielfach noch wert-
volle Materialien. Geben Sie deshalb
Ihr Altgerat entweder Uber Ihren Hand-
ler oder Uber das offentliche Sammel-
system in den Materialkreislauf zurlck.

Bitte sorgen Sie daflr, daB das Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird.

HierUber informiert Sie die Gebrauchs-
anweisung unter der Rubrik ,Sicher-
heitshinweise und Warnungen®.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemaBer Gebrauch
kann jedoch zu Schaden an Perso-
nen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen, weil sie
wichtige Hinweise fUr die Sicherheit,
den Gebrauch und die Wartung des
Gerétes enthalt. Dadurch schitzen
Sie sich und verhindern Schaden
am Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanwei-
sung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter!

BestimmungsgemaBe Verwen-
dung

Benutzen Sie das Mikrowellengerat

ausschlieBllich im Haushalt zum
Auftauen, Erhitzen, Garen, Grillen, Ein-
kochen von Lebensmitteln. Alle ande-
ren Anwendungsarten sind unzul&ssig
und mdéglicherweise gefahrlich.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch bestimmungswidrigen Ge-
brauch oder falsche Bedienung verur-
sacht werden.

Kinder durfen das Gerat nur ohne

Aufsicht benutzen, wenn ihnen die
Bedienung so erklart wurde, daB3 sie
das Gerat sicher bedienen kdnnen. Die
Kinder missen die mdglichen Gefah-
ren einer falschen Bedienung erkennen
kénnen.

Technische Sicherheit

Benutzen Sie das Mikrowellengerat
nicht, wenn
— die Geratetlr verbogen ist.
— die Turscharniere lose sind.
— sichtbare Lécher oder Risse am
Gehause, an der Tur, an der Turdich-
tung oder an den Garraumwanden vor-
handen sind.
Im eingeschalteten Zustand kénnten
Mikrowellen austreten, die eine Gefahr
fir den Benutzer bedeuten wurden.

Reparaturen durfen nur von Fach-

leuten durchgefthrt werden, die
vom Hersteller geschult sind. Durch un-
sachgemaBe Reparaturen kénnen er-
hebliche Gefahren fur den Benutzer ent-
stehen.

Offnen Sie auf keinen Fall das

Gehéause des Mikrowellengerates.
Werden spannungsfihrende Anschllsse
berthrt und der elektrische und mechani-
sche Aufbau verandert, besteht Strom-
schlaggefahr. Darliber hinaus kénnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

Bei Beschadigung der AnschluBlei-

tung muB eine spezielle An-
schluBleitung durch einen vom Herstel-
ler geschulten Fachmann installiert
werden.

Vergleichen Sie vor dem Anschlie-

Ben des Mikrowellengerates unbe-
dingt die AnschluBdaten (Spannung
und Frequenz) auf dem Typenschild
mit denen des Elektronetzes. Diese Da-
ten mussen unbedingt Ubereinstimmen,
damit keine Schaden am Gerat auftre-
ten. Im Zweifelsfall fragen Sie Ihren
Elektroinstallateur.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Die elektrische Sicherheit des

Gerétes ist nur dann gewabhrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmaBig instal-
liertes Schutzleitersystem angeschlos-
sen wird. Es ist sehr wichtig, daB diese
grundlegende Sicherheitsvoraus-
setzung vorhanden ist. Im Zweifelsfall
die Hausinstallation durch einen Fach-
mann Uberprufen lassen.
Der Hersteller kann nicht verantwortlich
gemacht werden flr Schaden, die
durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden
(z. B. elektrischer Schlag).

Das Mikrowellengerat ist nur dann
elektrisch vom Netz getrennt,
wenn eine der folgenden Bedingungen

erfullt ist:

— der Netzstecker des Geréates gezo-
gen ist.

Ziehen Sie nicht an der AnschluBlei-
tung, sondern am Netzstecker, um das
Geréat vom Netz zu trennen.

— die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist.

— die Schraubsicherung der Hausin-
stallation ganz herausgeschraubt ist.

Der AnschluB des Gerates an das
Elektronetz darf nicht Gber ein Ver-
langerungskabel erfolgen.
Verlangerungskabel gewéahren nicht
die notige Sicherheit des Gerates
(z. B. Uberhitzungsgefahr).

Gebrauch

Sorgen Sie daflr, daB3 die Speisen

immer ausreichend erhitzt werden.
Die hierfUr erforderliche Zeit hangt von
vielen Faktoren ab, wie von der Aus-
gangstemperatur, der Menge, der Art
und Beschaffenheit der Speise, von

Rezeptanderungen.

Eventuell vorhandene Keime in den Spei-
sen werden nur bei einer ausreichend ho-
hen Temperatur (> 70 °C) und bei einer
ausreichend langen Zeit (> 10 min) abge-
totet. Wenn Sie Zweifel haben, ob die
Speise gentigend erhitzt wird, wahlen

Sie eine etwas langere Zeit.

Es ist wichtig, daB die Temperatur

in der Speise gleichmaBig verteilt
und auch gentgend hoch ist.
Dieses erreichen Sie durch UmrUhren
bzw. Wenden der Speise und durch die
Ausgleichszeiten. Ausgleichszeiten
sind Ruhezeiten, in denen sich die Tem-
peratur gleichmaBig in der Speise ver-
teilt. Beachten Sie deshalb stets die an-
gegebenen Ausgleichszeiten beim
Erhitzen, Auftauen, Garen.

Beachten Sie, daB die Zeiten beim

Garen, Erhitzen, Auftauen mit der
Mikrowelle oft erheblich kirzer sind als
auf der Kochstelle oder im Backofen.
Zu lange Einschaltzeiten fuhren zum
Austrocknen und eventuell zur Selbst-
entziindung des Lebensmittels. Es be-
steht Brandgefahr.
Brandgefahr besteht auch bei zu
langem Trocknen von Brot, Brétchen,
Blumen, Krautern, Kérnerkissen. Uber-
wachen Sie unbedingt solche Vorgén-

ge!

Betreiben Sie das Geréat nicht mit

voller Leistung, wenn Sie leeres
Geschirr erwarmen oder Krauter trock-
nen. Das Gerat kdnnte sonst durch feh-
lendes Gargut oder falsche Beladung
beschadigt werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Erw&rmen Sie niemals Speisen

oder Flussigkeiten in verschlosse-
nen Behéaltern oder Flaschen.
Bei Babyflaschen mussen Sie vorher
VerschluBkappe und Sauger entfernen.
Es baut sich sonst ein Druck auf, der
Behalter / Flaschen explodieren 1863t.
Verletzungsgefahr!

Prifen Sie nach dem Herausneh-

men der Speise, ob diese die ge-
wUlnschte Temperatur hat. Richten Sie
sich nicht nach der Geschirrtempera-
tur! Achten Sie besonders beim Er-
wérmen von Babynahrung auf eine
vertrégliche Temperatur! Nach dem
Erwéarmen die Babynahrung gut umrth-
ren oder schitteln, und dann die Nah-
rung probieren, damit sich das Baby
nicht verbrennt.
Beim Erwarmen von Speisen wird die
Warme direkt in der Speise erzeugt,
dadurch bleibt das Geschirr kalter. Es
erwarmt sich nur durch die WarmeuUber-
tragung der Speise.

Zum Erhitzen einer Flussigkeit muf
der beiliegende Siedestab immer
ins Gefal gestellt werden.

Beim Kochen, insbesondere beim
Nacherhitzen von Flussigkeiten mit
Mikrowelle, kann es ohne Verwendung

des Siedestabes vorkommen, dal3 die
Siedetemperatur zwar erreicht ist, die
typischen Dampfblasen aber noch
nicht aufsteigen. Die FlUssigkeit siedet
nicht gleichmaBig. Dieser sogenannte
Siedeverzug kann beim Entnehmen
des GefaBes bzw. bei einer Erschltte-
rung zu einer plétzlich beginnenden
Dampfblasenbildung und damit zum
plétzlichen explosionsartigen Uberko-
chen fuhren. Verbrennungsgefahr!

Die Dampfblasenbildung kann so stark
sein, daB sich die GerétetUr selbsttéatig
6ffnen kann. Verletzungs- und Bescha-
digungsgefahr! Der Siedestab bewirkt
ein gleichméaBiges Sieden der im Gerat
befindlichen Flissigkeit und damit eine
rechtzeitige Bildung der Dampfblasen.

Lassen Sie die Gerétetur geschlos-
sen, wenn die Lebensmittel im Gar-
raum Rauch entwickeln, um eventuell
auftretende Flammen zu ersticken. Bre-
chen Sie den Vorgang ab (Taste C zwei-
mal drdcken), und ziehen Sie den Netz-
stecker.
Offnen Sie die Tur erst, wenn der
Rauch abgezogen ist.

Erhitzen Sie keinen Alkohol im un-
verdinnten Zustand. Brandgefahr!

Dosen sind zum Einkochen unge-

eignet. Es entsteht ein Uberdruck.
Die Dosen kénnen platzen. Verletzungs-
und Beschadigungsgefahr!



Sicherheitshinweise und Warnungen

Verwenden Sie keine Metallbehélter,

keine Alu-Folie, keine Bestecke, kein
Geschirr mit einer Metallauf- lage, kein
bleihaltiges Kristallglas, keine Schalen
mit einem gerandelten Rand, kein tempe-
raturunbestandiges Kunststoffgeschirr,
kein Holzgeschirr, keine Metallklipse, kei-
ne Kunststoff- und Papierklipse mit innen-
liegendem Draht, keine Sahnebecher mit
unvollstdndig abgezogenem Deckel.
Benutzen Sie diese Gegensténde, kann
das Geschirr beschadigt werden oder
Brandgefahr bestehen.
Der dem Mikrowellengerat beiliegende
Rost ist speziell auf die Wellenlange der
Mikrowellen abgestimmt und kann somit
beim Grillen mit und ohne Mikrowellenbe-
trieb eingesetzt werden.

Kochen Sie Eier in Schalen nur im
Spezialgeschirr. Erwarmen Sie kei-
ne hartgekochten Eier im Mikrowellen-
gerat.
Die Eier platzen, auch noch nach dem
Herausnehmen aus dem Garraum.

Eier ohne Schale durfen Sie mit
Mikrowellen nur dann garen, wenn
die Haut des Eidotters vorher mehr-
mals angestochen wird.
Das Eidotter kann sonst nach dem Ga-
ren mit Hochdruck herausspritzen.
Verletzungsgefahr!

Lebensmittel mit fester Haut oder

Schale, wie Tomaten, Warstchen,
Pellkartoffeln, Auberginen, mehrmals
anstechen bzw. einkerben, damit ent-
stehender Dampf entweichen kann und
die Lebensmittel nicht platzen.

Erwé&rmen Sie im Mikrowellengeréat

keine Speisen in Warmhaltever-
packungen, wie Tuten far gegrillte
Hahnchen.

Die Warmhalteverpackungen bestehen
u. a. aus einer dunnen Alu-Folie. Diese
Folie reflektiert Mikrowellen. Die Mikro-
wellen kdnnen die Papierschicht so
stark erhitzen, bis diese brennt.

Schalten Sie das Mikrowellengeréat

erst ein, wenn sich Nahrungsgut
oder Braunungsgeschirr im Garraum
befinden, und betreiben Sie es nur mit
dem eingesetzten Drehboden.

Das Mikrowellengeréat bei Arbeiten
mit Olen und Fetten unbedingt be-
aufsichtigen. Brandgefahr!

Verwenden Sie zum Garen kein
Geschirr mit hohlen Griffelementen
und Deckelkndpfen, in deren Hohlrdu-
me Feuchtigkeit gelangen kann. Aus-
nahme: Die Hohlrdume sind ausrei-
chend entlUftet.
Es besteht sonst die Gefahr der
Druckerzeugung mit explosionsartiger
Zerstérung der betreffenden Hohlkor-
per.
Verletzungsgefahr!

Bei allen Betriebsarten — auBer

beim Mikrowellen-Solobetrieb —
werden der Garraum, der Grillheizkor-
per, die Einhangegitter, die Geratetdr
und das Gehause heif3!
Hindern Sie deshalb Kleinkinder daran,
das Gerat wahrend des Betriebs zu be-
ruhren. Verbrennungsgefahr!
Ziehen Sie Schutzhandschuhe an beim
Einschieben oder Herausnehmen von
Back-, Brat-, Grillgut sowie beim Hantie-
ren im Garraum, wenn das Gerat einge-
schaltet ist bzw. kurz vorher eingeschal-
tet war.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Den Rost nur zum Grillen (mit und
ohne Mikrowellen-Betrieb), das
Backblech nur fur die Betriebsart
HeiBluft verwenden.
Rost und Backblech werden wéhrend
des Betriebs heil3. Verbrennungsgefahr!

Benutzen Sie das Gerat nicht zum

Beheizen von Raumen. Durch die
hohe Temperaturentwicklung im Gar-
raum kénnen entziindbare Gegenstan-
de in der N&he zu brennen beginnen.

Verwenden Sie zum Messen der
Speisentemperaturen niemals
Quecksilber- oder Flussigkeitsthermo-
meter, sondern nur Spezialthermome-
ter, die fur Mikrowellengeréte geeignet

sind.

Verwenden Sie zum Reinigen des
Mikrowellengerates auf keinen Fall
ein Dampf-Reinigungsgerat.
Der Dampf kann an spannungsfihren-
de Teile des Mikrowellengerates gelan-
gen und einen KurzschluB auslésen.

Sonderzubehor

Stellen Sie die heiBe Glasfettpfan-
ne nicht auf eine kalte Flache, wie
z. B. auf eine Arbeitsplatte aus Granit
oder Fliesen.
Die Glasfettpfanne kann sonst zersprin-
gen. Legen Sie deshalb vorher einen
Untersetzer, z. B. aus Draht, darunter.

Nur far Mikrowellengeréte, die in
Verbindung mit einer Lifttdr einge-
baut sind:
Klappen Sie diese nicht herunter, wenn
das Mikrowellengerat in Betrieb ist.

10

Glaskeramik-Spritzschutzplatte
oberhalb des Grills einschieben.

E— X
M 616 EG

M 626 EG, M 626 EC, M 636 EC

N ; ;

\

N

d
X “
O e
. W

M 636 EG



Sicherheitshinweise und Warnungen

Beim Benutzen von Braunungs-
geschirr ist folgendes zu beachten:

Fassen Sie das Braunungsgeschirr
nur mit Schutzhandschuhen an.
Verbrennungsgefahr!

Setzen Sie das Braunungsgeschirr
zum Abstellen oder Servieren stets
auf einen Untersetzer aus Draht oder
ahnlichem.
Die Abstellflache kann sonst ange-
sengt werden.

Benutzen Sie das Braunungsge-
schirr nur im Mikrowellengerat
oder zum Servieren.
Beim herkdmmlichen Kochen wird die
Spezialglasur zerstort.

Entsorgung des Altgerates

Ausgediente Gerate unbrauchbar
machen. Dazu den Netzstecker
ziehen, und die AnschluBleitung durch-
trennen.
Sie verhindern damit, daB ein
MiBbrauch mit den Mikrowellengeraten
getrieben wird.

Der Hersteller kann nicht fur Scha-
den verantwortlich gemacht wer-
den, die infolge von Nichtbeach-
tung der Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.
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Funktionsbeschreibung

Mit Mikrowellen werden Speisen in kur-
zer Zeit aufgetaut, erhitzt oder gegart.

Wie funktioniert die Mikrowelle?

g =  —

Im Mikrowellengeréat befindet sich ein
Magnetron @. Es wandelt den Strom in
elektromagnetische Wellen - in Mikro-
wellen - um. Diese Wellen werden von
einem Metallventilator - dem Drehreflek-
tor @ -, der sich hinter der mikrowellen-
durchlassigen Garraumdecke befindet,
gleichmaBig im Garraum verteilt und zu-
séatzlich von den Garraumwanden, die
aus Metall bestehen, reflektiert. So ge-
langen die Mikrowellen von allen Seiten
an und in das Lebensmittel. Durch das
Zuschalten des Drehbodens wird die
Mikrowellenverteilung optimiert.

Damit die Mikrowellen die Speise errei-
chen kénnen, muB das Geschirr fur
Mikrowellen durchlassig sein. Mikrowel-
len durchdringen Porzellan, Glas, Pap-
pe, Kunststoff, aber kein Metall. Verwen-
den Sie deshalb keine GefaRe aus
Metall und keine GeféBe, die mit die-
sem Material versehen sind, z. B. me-
tallhaltiges Dekor. Das Metall reflektiert
die Mikrowellen, und es kann zur Fun-
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kenbildung kommen. Die Mikrowellen
kénnen nicht absorbiert werden.

Die Mikrowellen dringen direkt durch
das geeignete GefaB in das Lebensmit-
tel ein. Da das Lebensmittel aus vielen
kleinen Molekulen besteht, werden die
Molekdle - vor allem Wassermolekule -
durch die Mikrowellen in starke Schwin-
gung gesetzt und zwar pro Sekunde
ca. 2,5 Milliarden mal. Hierdurch ent-
steht Warme. Sie entwickelt sich zuerst
an den Randschichten des Lebensmit-
tels und wandert dann in die Mitte. Je
wasserhaltiger ein Lebensmittel ist, de-
sto schneller wird es erwéarmt bzw. ge-
gart.

Die Warme entsteht also direkt in der
Speise, deshalb

— konnen diese im allgemeinen ohne
bzw. mit wenig Flussigkeit oder Fett-
zugabe mit Mikrowelle gegart wer-
den.

— erfolgt das Auftauen, Erhitzen, Garen
schneller als mit Hilfe eines her-
kdmmlichen Herdes.

— bleiben die Nahrstoffe, wie Vitamine
und Mineralstoffe, weitgehend erhal-
ten.

— &ndert sich kaum die naturliche Far-
be und der Eigengeschmack des
Nahrungsgutes.



Umrechnung der Leistungsangaben

Die Leistungsangaben auf dem Mikro-
wellengerat sind in Stufen von 1 -9 dar-
gestellt. Auf vielen Lebensmittelver-
packungen, in neutralen Rezepten und
Kochbuchern finden sich jedoch Ein-
stellangaben mit der Leistungsangabe
in Watt. Die nachfolgende Tabelle er-
leichtert Ihnen die Auswahl der richti-
gen Leistung.

Mikrowellengerat mit max.:
Stufe 900/
750 Watt 850 Watt 1000
[Watt] [Watt] Watt
[Watt]
1 80 80 100
2 150 150 200
3 200 250 300
4 300 350 400
5 400 450 500
6 450 500 600
7 550 600 700
8 600 700 800
9 750 850 900/1000

Anwendungsbeispiel:

Die Rezeptangabe:

LJAnkochen mit 850 Watt ca. 5 Minuten,
dann mit 450 Watt weitere 20 Minuten
garen®

bedeutet demnach fur ein Mikrowellen-
gerat mit maximal 850 Watt Leistung:
LAnkochen mit Stufe 9 ca. 5 Minuten,
dann mit Stufe 5 weitere ca. 20 Minuten
garen®.

Bei Wattangaben, denen sich nicht
exakt eine Leistungsstufe zuordnen
lakt, wahlen Sie bitte die in lhrem Mikro-
wellengerat vorhandene, nachstgelege-
ne Leistungsstufe.

Bei Geraten mit einer Maximalleistung
von 1000 Watt empfehlen wir die Maxi-
malleistung zum Erhitzen oder zum
Ankochen von klaren Flussigkeiten. Fur
die Zubereitung und das Ankochen von
Auflauf, Gemuse und Dessert usw. wah-
len Sie bitte die Leistungsstufe 8 und
zum Fortgaren dann die Leistungsstufe
4 oder 5.

Die angegebenen Garzeiten bleiben im
allgemeinen unverandert.

13



Geschirr-Hinweise fur die Mikrowelle

Die Mikrowellen

— werden von Metall reflektiert.

\\\_-.%

— durchdringen Glas, Porzellan, . . .

— werden vom Nahrungsgut absorbiert.

14

Material und Form

Material und Form des verwendeten
Geschirres beeinflussen die Erhitzungs-
und Garzeiten. Gut bewahrt haben sich
runde und ovale flache GefaBe. Die
GleichmaBigkeit beim Erhitzen von
Speisen ist in solchen Formen besser
als in eckigen Schalen.

Metall

Metallbehalter, Alu-Folie, Bestecke
gehoren nicht in das Mikrowellen-
gerét, auch nicht Geschirr mit einer
Metallauflage (Dekor, z. B.
Goldrand, Kobaltblau).

Das Metall reflektiert die Mikrowellen
und verhindert somit den Garvorgang.

Ausnahmen:

— Fertiggerichte in Alu-Schalen

kénnen Sie im Gerat auftauen und erhit-
zen. Wichtig: den Schalendeckel entfer-
nen.

Das Erhitzen der Speise erfolgt nur von
oben. Wenn Sie das Gericht aus der
Alu-Schale in ein mikrowellengeeigne-
tes Geschirr geben, ist die Warmever-
teilung im allgemeinen gleichmaBiger.

Beim Verwenden von Alu-Schalen kann
Knistern und Funkenbildung auftreten.

— Stick Alu-Folie

Bei ungleichmaBigen Fleischstlcken,
z. B. Geflugel, erzielen Sie ein
gleichmé&Biges Auftauen, Erhitzen bzw.
Garen, wenn Sie fur die letzten Minuten
die flacheren Teile mit kleinen Stlicken
Alu-Folie zudecken.



Geschirr-Hinweise fur die Mikrowelle

Die Folie muB mindestens 2 cm von
den Garraumwanden entfernt sein.
Sie darf nicht die Wande berUhren!

— MetallspieBe, -klammern

Diese Metallteile kbnnen Sie dann ver-
wenden, wenn das Fleischstlck sehr
viel gréBer als das Metall ist.

Glas

Feuerfestes Glas oder Glaskeramik eig-
net sich sehr gut.

Kristallglas, das meist Blei enthélt,
und Glasschalen mit einem geréan-
delten Rand kénnen im Mikrowellen-
gerat springen.

Sie sind deshalb ungeeignet.

Porzellan
Porzellangeschirr eignet sich gut.

Es darf aber kein Metalldekor, z. B.
Goldrand, und keine hohlen Griffele-
mente haben.

Steingut

Bei bemaltem Steingut muB sich
das Muster unter der Glasur befin-
den.

Steingut kann heiB werden.

Geschirrglasuren, Farben

Einige Geschirrglasuren und Far-
ben enthalten metallische Substan-
zen.

Deshalb ist dieses Geschirr fur die
Mikrowelle ungeeignet.

Kunststoff

Kunststoffgeschirr nur fur Vorgange
mit der Betriebsart Mikrowellen-Solo-
betrieb verwenden.
Kunststoffgeschirr muB hitzebestan-
dig sein und Temperaturen von
mindestens 180 °C vertragen.

Es verformt sich sonst, und der Kunst-
stoff kann mit der Speise eine Verbin-
dung eingehen.

Im Fachgeschaft gibt es auch speziel-
les Mikrowellen-Kunststoffgeschirr.

Kunststoffgeschirr aus Melamin ist un-
geeignet; es nimmt Energie auf und
wird dadurch hei3. Erkundigen Sie sich
deshalb beim Kauf, aus welchem Mate-
rial das Kunststoffgeschirr besteht.

Geschirr aus geschaumtem Kunststoff,
z. B. Styropor, kénnen Sie zum kurzzeiti-
gen Erwarmen von Speisen verwenden.

Kunststoff-Kochbeutel kénnen Sie
dann zum Erwarmen und Garen
des Inhaltes verwenden, wenn Sie
vorher L&cher in den Beutel ste-
chen.

Durch die Lécher kann der Dampf ent-

weichen. Damit wird ein Druckanstieg
und ein Platzen des Beutels verhindert.
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Geschirr-Hinweise fur die Mikrowelle

Bratbeutel und -schlauche kénnen ver-
wendet werden. Den Schlauch ca.

40 cm und den Beutel ca. 20 cm langer
als das Bratgut bemessen und sorgfaltig
mit einem festen Bindfaden verschlieRen.
Die Enden dann umschlagen und festbin-
den. Die Locher gemé&Rl den Angaben
des Herstellers einstechen.

Verwenden Sie keine Metallklipse
sowie keine Kunststoff- und Papier-
klipse mit innenliegendem Draht.

Es besteht sonst Brandgefahr.

Holz

HolzgeféBe sind ungeeignet.

Das Wasser in dem Holz verdampft
wéahrend des Garvorganges. Dadurch
trocknet das Holz aus, Risse entstehen.

Einweg-Behilter

Einweg-Behalter aus Kunststoff mus-
sen die unter ,Kunststoff* aufgeflhrten
Eigenschaften aufweisen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeauf-
sichtigt, wenn Sie Lebensmittel in
Einweg-Behéltern aus Kunststoff,
Papier oder anderen brennbaren
Werkstoffen erhitzen oder garen.

Vermeiden Sie |hrer Umwelt zuliebe Ein-
weg-Behdalter.

16

Geschirr-Test

Sind Sie sich im Unklaren daruber, ob
Glas-, Ton-, Porzellangeschirr fur Mikro-
wellen geeignet ist, kdnnen Sie es fol-
gendermalBen prifen:

m Das leere Geschirr in die Mitte des
Garraumes stellen.

m Die Tur schlieBen.

m Mit der Zeittaste @) 30 Sekunden
einstellen.

m Mit der Taste =1 die Leistungsstufe
P 8 bzw. bei M 616 EG die Stufe P 9
wahlen.

m Den Drehboden &2 nicht ausschal-
ten.

m Die Taste START drlcken.

Horen Sie wahrend dieses Tests
Knistergerdusche, die von Funken
begleitet werden, sofort das Gerat
ausschalten!

Geschirr, das eine solche Reaktion
auslost, ist fur Mikrowellen ungeeignet.

Im Zweifelsfall den Geschirrherstel-
ler bzw. den Lieferanten fragen, ob
das Geschirr mikrowellengeeignet

ist.

Mit diesem Test kénnen Sie nicht pru-
fen, ob Hohlrdume in Griffelementen
ausreichend entlUftet sind.



Geschirr-Hinweise fur die Mikrowelle

Eine Abdeckung Keine Abdeckung benutzen, wenn
— verhindert tibermaBigen Austritt von ~ — Speisen mit einer Panade erhitzt wer-
Wasserdampf, besonders bei lange- den.
rem Garen, z. B. von Kartoffeln. — Gerichte eine Kruste bekommen sol-
— beschleunigt den Erhitzungsvorgang len, wie z. B. Toast.

des Nahrungsgutes.

— verhindert ein Austrocknen des Nah-
rungsgutes.

— verhindert den Aromaaustritt.

Decken Sie deshalb die Speisen stets
mit einem mikrowellengeeigneten
Deckel aus Glas oder Kunststoff zu,
wie ihn der Handel bereithalt.

An Stelle von einer Abdeckung kénnen
Sie auch mikrowellengeeignete Klar-
sichtfolie verwenden.
Haushaltsbliche Klarsichtfolie kann
sich verformen.

Verschlossene Behalter, wie Glaser
mit Babynahrung, immer &ffnen.
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Inbetriebnahme

Tageszeit einstellen

m SchlieBen Sie das Gerét ans Netz
an.
Im Anzeigefeld blinkt 0:00.

m Stellen Sie mit den Tasten +/- die
Stunden ein (0 bis 23).

m Dricken Sie die Taste @), und stel-
len Sie mit den Tasten +/- die Minu-
ten ein.

m DrUcken Sie zur Bestatigung der
Zeitanzeige die Taste @).

Das Gerét ist jetzt funktionsbereit.

Korrektur der Tageszeit

m Dricken Sie zweimal die Taste @).
Im Anzeigefeld blinkt 0:00.

m Korrigieren Sie die Tageszeit, wie
oben beschrieben.

Kurzzeitwecker

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Kurzzeit ein (5 s bis 99 min).

m Dricken Sie die Taste 1.
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol
fur Mikrowellenbetrieb, und P 9
(M 626 EG, M 636 EG: P 8) leuchtet.

m Halten Sie die Taste - gedrlckt, bis
P 0 erscheint.
Das Symbol B erlischt, und das
Symbol £\ fur Kurzzeitwecker blinkt.

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts zahlend ablauft.
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m Nach Ablauf der Kurzzeit ertdnt ein
Signalton.

Signalton

Nach Ablauf der eingestellten Zeiten er-
tont ein Signalton, der nach einigen Se-
kunden wiederholt wird.

m Dricken Sie die Taste C, um den
Signalton vorzeitig abzuschalten.
Die Tageszeit erscheint wieder im An-
zeigefeld.

Tur offnen

m Dricken Sie zum Offnen der Tur auf
die Taste ,o—".
Das Licht geht an.

Ist das Mikrowellengerét in Betrieb,
wird beim Offnen der Tur der Vorgang
unterbrochen. Die jeweilige Betriebsan-
zeige blinkt im Anzeigefeld.

Tir schlieBen
m Drlcken Sie die Tur zu.

Zum Fortsetzen eines unterbrochenen
Vorganges die Taste START dricken.



Betriebsarten

M 626 EC, M 636 EC

Sie kénnen die unten aufgefihrten
7 Betriebsarten nutzen.

M 616 EG, M 626 EG, M 636 EG

Sie kénnen zwischen 3 Betriebsarten
wahlen. HeiBluft und Umluftgrillen (je-
weils mit und ohne Mikrowellenbetrieb)
stehen nicht zur Verflgung.

1. Mikrowelle-Solo 1
eignet sich zum Auftauen, Erhitzen
bzw. Garen.

— 2. HeiBluft (%] *
ist ideal fur das Backen.

— 3. Umluftgrillen *
GroBere Fleisch- und Gefllgelsticke
kdénnen so gegrillt oder gebraten wer-
den. Ventilator und Grillheizkérper
sind gleichzeitig in Betrieb.

— 4. Grillen
ist ideal zum Grillen von flachem
Grillgut, z. B. Steaks oder Warstchen.

— 5. Kombination Mikrowelle -~ mit
HeiBluft (&] *
Mit dieser Kombination kénnen Sie
Auflaufe schnell zubereiten.

— 6. Kombination Mikrowelle -~ mit
Umluftgrillen *
Eine Kombination, die besonders
zum Braten und Grillen geeignet ist.

— 7. Kombination Mikrowelle -~ mit
Grillen
ist ideal zum Uberbacken und Uber-
braunen. Die Mikrowelle gart, der
Grill braunt.

* nur bei M 626 EC und M 636 EC

Automatikprogramme

Bei der Auftauautomatik ¥ stehen 4 Pro-
gramme (d1 — d4) zur Verfigung.

Die Garautomatik $4%3, bietet 8 Pro-
gramme (C1 - C8).

Alle Automatikprogramme sind ge-
wichtsabh&ngig, d. h. Sie mUssen das
Gewicht des Lebensmittels eingeben.
Die Automatikprogramme Auftauen

und Garen kdnnen auch nacheinander
ablaufen.

Kurzwahlsysteme

Mit den Tasten 1, 2, 3 kénnen Sie eige-
ne Programme speichern, die Sie h&u-
fig nutzen. Jeder Programmspeicher-
platz kann immer wieder neu belegt
werden.

Startvorwahl
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)
Dauer und Ende von Vorgangen kén-

nen flr einen Zeitraum von bis zu 24
Stunden vorprogrammiert werden.

Warmbhalteautomatik

Nach Ablauf eines Garvorganges mit
Leistungsstufe 5 oder héher schaltet
sich die Warmhalteautomatik fur maxi-
mal 15 Minuten ein.
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Bedienung

Mikrowellen-Solobetrieb

Sie kdnnen zwischen 9 Leistungsstufen
wahlen.

Je hoher die Leistung, desto mehr
Mikrowellen gelangen an das Nah-
rungsgut.

Beim Erhitzen von Speisen, die wahrend
des Erhitzungs- oder Garvorgangs nicht
gerthrt oder gewendet werden kénnen
oder die eine sehr unterschiedliche Zu-
sammensetzung haben, ist es sinnvall,
diese mit einer niedrigeren Mikrowellen-
leistung zu erhitzen. Nur so kann sich die
Warme Uberall gleichmé&Big verteilen.
Eine entsprechend langere Dauer fUhrt
dann zu der gewunschten Temperatur.

Zeit zum Auftauen, Erhitzen, Garen

Die erforderliche Zeit hangt ab von der

— Ausgangstemperatur der Speise.
Speisen aus dem Kuhlschrank brau-
chen zum Erhitzen, Garen z. B. eine
langere Zeit als Speisen mit Raum-
temperatur.

— Art und Beschaffenheit der Speise.
Frisches GemUse ist wasserhaltiger
als gelagertes GemuUse und braucht
deshalb eine kurzere Garzeit.

— Form und dem Material des Geschirrs.

— Speisenmenge.

Es gilt:
Doppelte Menge — fast doppelte Zeit

Bei einer kleineren Speisenmenge
verkUrzt sich die Zeit entsprechend.
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Am gunstigsten ist es, wenn sich
das Geschirr in der Mitte des Gar-
raumes befindet.

m Dricken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Driicken Sie die Taste 1.
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol
fur Mikrowellenbetrieb, und P 9
(M 626 EG, M 636 EG: P 8) leuchtet.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewlnschte Leistungsstufe.
Das Symbol & blinkt, und die ge-
wahlte Leistungsstufe wird angezeigt.

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts z&hlend ablauft.
Nach Ablauf der Garzeit ertont ein
Signalton.

m Drlcken Sie die Taste C, um den
Signalton vorzeitig abzuschalten.

Sie kdnnen wéhrend des Betriebs die
Taste ~dricken, wenn Sie die Lei-
stungsstufe abfragen wollen.



Bedienung

Warmhalteautomatik m Dricken Sie die Taste START, um
, , den Vorgang fortzusetzen.
Nach Ablauf eines Garvorganges mit

Leistungsstufe 5 oder héher schaltet
sich die Warmhalteautomatik fir maxi- Vorgang abbrechen

mal 15 Minuten ein. m Drlcken Sie zweimal die Taste C, um
die ablaufenden Betriebsfunktionen
abzubrechen.

Es erscheint die Tageszeit.

Im Anzeigefeld leuchten H:H und das
Symboll &, der Drehboden bleibt in
Betrieb.

Offnen Sie wahrend dieser Zeit die T,
wird der Vorgang abgebrochen. Fehlermeldung

m Wenn bei Fehleingaben der Buchsta-
be E im Anzeigefeld erscheint,
drticken Sie einmal die Taste C. Da-
nach ist eine erneute Eingabe maglich.

Die Warmhaltestufe kann nicht separat
eingestellt werden.

Drehboden ausschalten

Der Drehboden ist standardméaBig im-
mer eingeschaltet und sollte nur ausge-
schaltet werden, wenn Blockiergefahr
besteht, z. B. bei groBem Geschirr, das
Uber den Drehboden hinausragt.

m Dricken Sie die Taste &2, bevor Sie
den Vorgang starten, um den Dreh-
boden auszuschalten.

Im Anzeigefeld erscheint das Sym-
bol &2flr den ausgeschalteten
Drehboden.

m Wenn bei zu hoher Garraumtempera-
tur ein E15 im Anzeigefeld erscheint,
lassen Sie das Gerat 15 — 20 Minu-
ten bei getdffneter Tur abkuhlen. Da-
nach die Taste C drucken, und die
Einstellungen neu eingeben.

Wenn Sie wahrend des Betriebs den
Drehboden ausschalten wollen, mus-
sen Sie den Vorgang durch zweimali-
ges Drucken der Taste C abbrechen
und die Einstellungen neu eingeben.

Vorgang unterbrechen

m Drlcken Sie eimal die Taste C, um
die eingegebenen Betriebsfunktio-
nen zu stoppen.

Im Anzeigefeld blinkt das Symbol fur
die Betriebsfunktion, und die Rest-
zeit leuchtet.
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Bedienung

HeiBluft
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewUlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Driicken Sie die Taste [&].
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und das Symbol [&] fir
HeiBluftbetrieb blinkt.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewulnschte Temperatur
(50 °C - 250 °C).

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertdnt ein
Signalton.

Empfehlungen

Der Drehboden sollte bei HeiBluftbe-
trieb immer eingeschaltet sein.

Bei der Verwendung gréBerer Formen
kénnen Sie die Einhangegitter, sofern
vorhanden, herausnehmen.

Nutzen Sie die Nachwéarme, indem Sie
das Geback nach Ablauf der Garzeit
fir 5 Minuten im Gerat stehen lassen.
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Umluftgrillen
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Dricken Sie die Taste &
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und das Symbol far
Umluftbetrieb blinkt.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Temperatur
(50 °C - 200 °C).

m Dricken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rlckwarts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertént ein
Signalton.



Bedienung

Grillen

m Dricken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Driicken Sie die Taste .
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und das Symbol & fir
Grillen blinkt.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewulnschte Temperatur
(50 °C - 200 °C).

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertént ein
Signalton.

Empfehlungen

Wenden Sie Fleisch- und Fischschei-
ben nach der halben Garzeit, damit bei-
de Seiten gleichm&Big gegart und ge-
braunt werden.

Flache Scheiben und Stlcke missen
Sie nur einmal wenden, gréBere, runde
Stlicke mehrmals.

Ist die Gesamtgrillzeit <15 Minuten,
heizen Sie den Grill etwa 5 Minuten vor.

Kombination Mikrowelle mit
Grillen

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Dricken Sie die Taste 1.
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol
fir Mikrowellenbetrieb, und P 9
(M 626 EG, M 636 EG: P 8) leuchtet.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Leistungsstufe.
Das Symbol B blinkt, und die ge-
wahlte Leistungsstufe wird angezeigt.

m Dricken Sie jetzt die Taste [%.
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und die Symbole £ und
blinken.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewlnschte Temperatur
(50 °C - 200 °C).

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts z&hlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertént ein
Signalton.

Sie kdnnen wéhrend des Betriebs die
Taste .~Idrlicken, wenn Sie die Lei-
stungsstufe abfragen wollen.
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Bedienung

Kombination Mikrowelle mit
HeiBluft
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlinschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Driicken Sie die Taste .
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol
fur Mikrowellenbetrieb, und P 9 fur
die héchste Leistungsstufe leuchtet.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Leistungsstufe.
Das Symbol B blinkt, und die ge-
wahlte Leistungsstufe wird angezeigt.

m Driicken Sie jetzt die Taste [&].
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und die Symbole (&) und
blinken.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Temperatur
(50 °C - 250 °C).

m Drilcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertént ein
Signalton.

Sie kdnnen wahrend des Betriebs die
Taste ~drtcken, wenn Sie die Lei-
stungsstufe abfragen wollen.

Empfehlung

Der Drehboden sollte beim Kombinati-
onsbetrieb Mikrowelle mit HeiBluft im-
mer eingeschaltet sein.
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Kombination Mikrowelle mit
Umluftgrillen
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)

m Driicken Sie die Taste @), und stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Garzeit ein (5 s bis 99 min).

m Dricken Sie die Taste .
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol
far Mikrowellenbetrieb, und P 9 fur
die héchste Leistungsstufe leuchtet.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Leistungsstufe.
Das Symbol B blinkt, und die ge-
wahlte Leistungsstufe wird angezeigt.

m Driicken Sie jetzt die Taste &
Im Anzeigefeld erscheinen die einge-
stellte Zeit sowie der Temperaturvor-
schlag, und die Symbole und
blinken.

m Wahlen Sie mit den Tasten +/ - die
gewUlnschte Temperatur
(50 °C - 200 °C).

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die einge-
stellte Zeit, die in Sekundenschritten
rickwarts z&hlend ablauft.
AuBerdem leuchtet ein roter Punkt im
Anzeigefeld (Warmehinweis).
Nach Ablauf der Garzeit ertént ein
Signalton.

Sie kdnnen wahrend des Betriebs die
Taste ~Idrtcken, wenn Sie die Lei-
stungsstufe abfragen wollen.



Bedienung

Auftauautomatik

Es stehen 4 Auftauautomatikprogram-
me zur Verflgung.

Garautomatik

Es stehen 8 Garautomatikprogramme
zur Verfigung.

Programm  Lebensmittelkategorie Programm Lebensmittelkategorie
d1 Geflugel C1 Kartoffeln kochen
d2 Fleisch cz2 GemUse kochen
d3 Fisch C3 Fisch kochen
d4 empfindliches Geback, C4 gefrorenes GemuUse
z. B. Sahnetorten C5 Flussigkeiten erhitzen
Ccé6 Konserveninhalt erhitzen
m Driicken Sie die Taste ¥. c7 gekuhite Fertiggerichte
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol ¥,  ©8 gefrorene Fertiggerichte
und d 1 leuchtet.
. . . m Drlcken Sie die Taste $$4%,.
" V\gmer: (?Lercia;gﬁngcgste;ggken Im Anzeigefeld blinkt das Gewichts-
ger Taste % 9 symbol, und C 1 leuchtet.
X
m Geben Sie mit den Tasten +/ - das m Wahlen Sie das gewtnschte Pro-

Lebensmittelgewicht ein

(50 g — 4000 g).

Im Anzeigefeld blinkt das Symbol ¥,
und das eingegebene Gewicht
leuchtet.

Das Gerat errechnet automatisch die
notwendige Auftauzeit.

Driicken Sie die Taste START.

Im Anzeigefeld erscheint die errech-
nete Auftauzeit, die in Sekunden-
schritten ruckwaérts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchten die Symbole
Bund ¥.

Nach Ablauf der Auftauzeit ertdnt ein
Signalton.

Die Fehlermeldung E15 erscheint im
Anzeigefeld, wenn das Gerat durch vor-
herige Benutzung erwarmt ist. Warten
Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist.

gramm durch mehrmaliges Drucken
der Taste $444,.

m Geben Sie mit den Tasten +/ - das
Gargutgewicht ein.
Im Anzeigefeld blinkt das Gewichts-
symbol, und das eingegebene Gar-
gutgewicht leuchtet.

Das Gerat errechnet automatisch die
notwendige Garzeit.

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die errech-
nete Garzeit, die in Sekundenschrit-
ten rlckwarts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchten Bund das
Gewichtssymbol.
Nach Ablauf der Garzeit ertdont ein
Signalton.
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Bedienung

Kombination der Automatik-
programme

Man kann beide Automatikprogramme
auch hintereinander ablaufen lassen,

und zwar erst auftauen und dann garen.

m Driicken Sie die Taste ¥.
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol ¥,
und d 1 leuchtet.

m Wahlen Sie das gewulnschte Pro-
gramm durch mehrmaliges Drucken
der Taste ¥.

m Geben Sie mit den Tasten +/ - das
Gargutgewicht ein (50 g — 4000 g).
Im Anzeigefeld blinkt das Symbol ¥,
und das eingegebene Gargutge-
wicht leuchtet.

m Drlcken Sie jetzt die Taste 3344,
Im Anzeigefeld blinkt das Gewichts-
symbol, und C 1 leuchtet.

m Wahlen Sie das gewulnschte Pro-
gramm durch mehrmaliges Drucken
der Taste 344%.

m Geben Sie mit den Tasten +/ - das
Gargutgewicht ein.
Im Anzeigefeld blinkt das Gewichts-
symbol, und das eingegebene Gar-
gutgewicht leuchtet.

Das Gerat errechnet automatisch die
notwendigen Auftau- und Garzeiten.

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheint die errech-
nete Auftauzeit, die in Sekunden-
schritten ruckwaérts zahlend ablauft.
AuBerdem leuchten die Symbole
Bund ¥.
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Nach Ablauf der Auftauzeit schaltet
das Gerat automatisch die Garautoma-
tik ein.

Im Anzeigefeld erscheint die errechne-
te Garzeit, die in Sekundenschritten
rlckwarts zéhlend abl&uft.

AuBerdem leuchten®und das Ge-
wichtssymbol.

Nach Ablauf der Garzeit ertont ein
Signalton.



Bedienung

Kurzwahlsysteme

Mit den Tasten 1, 2, 3 kdnnen Sie eige-
ne Programme speichern, die Sie hau-
fig nutzen.

Somit stehen drei Programmspeicher-
platze zur Verfugung, die als
Kurzwahlsysteme fungieren.

Sie kénnen alle genannten Betriebsar-
ten speichern, wie z. B. Grillen, Kombi-
nationsbetrieb, Automatikprogramme.
Sie kbnnen auch den abgeschalteten
Drehboden im Programm mit abspei-
chern.

Jeder Programmspeicherplatz kann im-

mer wieder neu belegt werden.

m Gehen Sie zunachst so vor wie bei
der Einstellung der Betriebsart.

m Ducken Sie zum SchluB3 jedoch nicht

die Taste START, sondern eine der
gewulnschten Programmtasten 1, 2
oder 3, um die Einstellung zu spei-
chern.

Im Anzeigefeld leuchtet die Ziffer
des gespeicherten Programmes.

m DruUcken Sie anschlieBend zur Besta-

tigung die Taste C.

Im Anzeigefeld erscheint die aktuelle

Tageszeit.

Abruf der Kurzwahlsysteme

m Drlcken Sie die entsprechende Pro-
grammspeichertaste 1, 2 oder 3.
Im Anzeigefeld erscheinen die ge-

speicherten Einstellungen fur die Be-

triebsart. Das Symbol fur die Be-

triebsfunktion blinkt, und die Ziffer fur

den gewahlten Programmspeicher
leuchtet.

m Dricken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheinen die Anzei-
ge(n) fur die Betriebsfunktion(en)
und die Zeit, die in Sekundenschrit-
ten rlckwarts zahlend ablauft.
Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
Signalton.

Die Anzeige des Ablaufs der gespei-
cherten Vorgéange kénnen Sie vermei-
den, indem Sie nach dem Dricken der
gewulnschten Programmspeichertaste
1, 2 oder 3 sofort die Taste START
dricken.

Beim Speichern eines neuen Pro-
grammes in einem der bereits be-
legten Programmspeicher werden
die frheren Werte Uberschrieben.

Die von Ihnen eingegebenen Pro-
gramme sind bei Stromausfall nicht
mehr gespeichert und missen neu
eingegeben werden. Notieren Sie
sich deshalb lhre gespeicherten
Programme, damit sie nicht verloren
gehen.
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Bedienung

Startvorwahl
(nur bei M 626 EC und M 636 EC)

Dauer und Ende von Vorgangen kon-
nen flr einen Zeitraum von bis zu 24
Stunden vorprogrammiert werden.

m Gehen Sie zunachst so vor wie bei
der Einstellung der Betriebsart.

m Ducken Sie zum SchluB3 jedoch nicht
die Taste START, sondern die
Taste —=>l.

Im Anzeigefeld blinken 0:00 und das
Symbol fur die Startvorwahl —=>l.

m Geben Sie nun die Uhrzeit ein, zu
der der Vorgang beendet sein soll.
Dazu mit den Tasten +/- die Stunden
einstellen. Driicken Sie die Taste @),

und stellen Sie anschlieBend mit den

Tasten +/- die Minuten ein.

m Drlcken Sie die Taste START.
Im Anzeigefeld erscheinen die aktu-
elle Tageszeit und das Symbol —=>1.

Das Gerat schaltet sich dann automa-
tisch ein und zu dem gewé&hlten End-
punkt aus.

Wird die Startvorwahl im Mikrowel-
lenbetrieb angewendet, mussen

sich Lebensmittel im Garraum befin-
den.
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Praxistips fiur die Mikrowelle

Erhitzen

Zum Erhitzen von Lebensmitteln wah-
len Sie bitte folgende Leistungsstufen:

Baby-,

Gerat Ge- Spei- Kinder-
tranke sen nahrung

M 616 EG 9 8 6
M 626 EG/ 8 6 4
M 636 EG
M 626 EC/ 8 7 5
M 636 EC

Die Baby- und Kindernahrung darf
nicht zu heiB3 werden, erwarmen Sie
sie deshalb nur flr 1/2 bis 1 Minute
mit Stufe 6 (M 616 EG) bzw.

4 (M 626 EG, M 636 EG) bzw.

5 (M 626 EC, M 636 EC).

Speisen mit einer Abdeckung erhitzen,

nur Gebratenes mit Panade offen erhitzen.

Verschlossene Glaser immer 6ffnen.
Bei Glasern mit Kindernahrung den
Deckel entfernen.

Babyflaschen ohne VerschluBkappe
und Sauger erwarmen.

Stellen Sie zum Erhitzen einer FlUs-
sigkeit den beiliegenden Siedestab
ins Gefan!

Erhitzen Sie keine hartgekochten
Eier, auch nicht ohne Schale, mit
der Mikrowelle. Sie kénnen platzen.

Speisen aus dem Kihlschrank brau-
chen eine langere Zeit zum Erhitzen als
Speisen mit Raumtemperatur. Die erfor-
derliche Zeit fUr das Erhitzen hangt ab
von Beschaffenheit, Menge und Aus-
gangstemperatur der Speise.

Sorgen Sie dafur, da3 die Speisen
immer ausreichend erhitzt werden.

Wenn Sie Zweifel haben, ob die Speise
genugend erhitzt ist, stellen Sie noch
etwas Zeit nach.

GroBere Speisenmengen wahrend des
Erhitzens zwischendurch umrihren
bzw. wenden. Die &uBeren Schichten
zur Mitte rGhren, da sich die Rander
schneller erwarmen.

Nach dem Erhitzen

Vorsicht beim Herausnehmen des
Geschirrs! Es kann heil sein.

Das Geschirr wird nicht durch die
Mikrowellen (Ausnahme: ofenfestes
Steingut) erhitzt, sondern durch die
WarmeUbertragung der Speise.

Nach dem Erhitzen die Speise einige
Minuten bei Raumtemperatur stehen-
lassen, damit sich die Warme innerhalb
der Speise gleichmaBiger verteilt. Die
Temperaturen gleichen sich aus.

Nach dem Erwéarmen die Speise,
insbesondere die Baby- und Kinder-
nahrung, unbedingt umrthren bzw.
schitteln, und die EB- / Trinktempe-
ratur UberprUfen!
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Praxistips fur die Mikrowelle

Garen

Das Gargut in eine mikrowellengeeigne-
te Schissel geben und zugedeckt ga-
ren.

Zum Garen von frischem Gemise,
Fisch, Fleisch, Gefliigel zuerst die
Leistungsstufe 8 bzw. bei M 616 EG
die Stufe 9 und zum weiteren schonen-
den Fortgaren Stufe 5 bzw. bei

M 616 EG die Stufe 6 wahlen.

Die Garzeiten bei Gemuse sind von der
Beschaffenheit abhangig. Frisches Ge-
muse ist wasserhaltiger und wird da-
durch schneller gar. Fugen Sie gelager-
tem Gemuse etwas Wasser bei.
Wahrend des Garens die Speise minde-
stens einmal umrthren.

Garen Sie besonders leicht verderb-
liche Lebensmittel, wie z. B. Fisch,
ausreichend.

Beachten Sie beim Garen solcher
Speisen unbedingt die angegebe-
nen Garzeiten.

Zum Quellen von Speisen, wie Milch-
reis, GrieB3, zuerst Stufe 8 bzw. bei

M 616 EG Stufe 9 und dann Stufe 2 ein-
stellen.

Bei Lebensmitteln mit fester Haut
oder Schale, wie Tomaten, Wurstchen,
Pellkartoffeln, Auberginen, diese mehr-
mals anstechen bzw. einkerben.
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Das Kochen von Eiern ist ohne
Spezialgeschirr mit Mikrowelle nicht
maglich.

Die Eier platzen sonst. Das Spezialge-
schirr ist im Fachhandel erhaltlich. Eier
im Glas kdnnen Sie zubereiten, aber
vorher das Eidotter mehrmals mit einer
Nadel anstechen.



Praxistips fiur die Mikrowelle

Auftauen

Das Gefriergut aus der Verpackung in
ein mikrowellengeeignetes Geschirr
geben und offen auftauen. Nach der
Halfte der Auftauzeit das Lebensmittel
wenden, zerteilen oder umrthren.

Zum Auftauen von empfindlichen Le-
bensmitteln, z. B. Sahne, Butter, Sahne-
und Buttercremetorten, Kase
empfehlen wir die Mikrowellenleistungs-
stufe 1. Nicht vollig im Gerat, sondern
auch bei Raumtemperatur auftauen las-
sen. Das Ergebnis wird dann
gleichmaBiger.

Zum Auftauen von Fleisch das gefrore-
ne, ausgepackte Fleisch auf einen um-
gedrehten Teller in ein Glas- oder Por-
zellangefaB legen, damit der
Fleischsaft abtropfen kann. Wahrend
der Auftauzeit wenden.

Zum Auftauen von Lebensmitteln, z. B.
Brot, Sandkuchen, Obst empfehlen wir
die Leistungsstufe 2.

Nach dem Auftauen

das Nahrungsgut einige Minuten bei
Raumtemperatur stehen lassen (Aus-
gleichszeit), damit sich die Temperatur
gleichmaBiger in der Speise verteilt.

Auftauen und Erhitzen bzw.
Garen

Tiefgefrorene Lebensmittel kdnnen
nacheinander aufgetaut und erhitzt
bzw. gegart werden, und zwar durch
die Kombination der beiden Automatik-
programme Auftau- und Garautomatik.

Das Lebensmittel aus der Verpackung
in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
ben und zugedeckt auftauen und erhit-
zen bzw. garen. Ausnahme: Hacksteak
offen garen. Suppen, Gemuse zwi-
schendurch mehrmals umruhren.
Fleischscheiben nach der Halfte der
Zeit vorsichtig trennen und wenden.
Fisch ebenfalls nach der Hélfte der Zeit
wenden.

Tiefgefrorene Fertiggerichte in einer
Pappschale, die laut Verpackungs-
angabe im Backofen benutzt werden
durfen, sind auch fur die Mikrowellen
geeignet.

Nach dem Auftauen und Erhitzen
bzw. Garen

das Nahrungsgut einige Minuten bei
Raumtemperatur stehen lassen, damit
sich die Temperatur gleichmaBiger in
der Speise verteilt.
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Praxistips fur die Mikrowelle

Einkochen

Mit der Mikrowelle kdnnen Sie kleinere

Mengen Obst, GemUse, Fleisch in Gla-
sern einkochen. Bereiten Sie diese wie
gewohnt vor.

Die Glaser durfen nicht mehr als 2 cm

unter den Rand beflllt werden.

VerschlieBen Sie die Glaser nur mit
einer mikrowellengeeigneten Klam-
mer oder mit Klarsichtklebeband.

Niemals Metallklammern oder Gla-
ser mit Schraubverschllissen ver-
wenden!

Dosen sind zum Einkochen ungeeig-
net. Es entsteht ein Uberdruck. Die
Dosen kénnen platzen. Verletzungs-
und Beschadigungsgefahr!

Am gunstigsten ist es, maximal drei
1/2-Liter-Glaser einzukochen. Stellen
Sie die Glaser auf den Drehboden.
Schalten Sie den Drehboden zu, damit
der Glasinhalt gleichmaBig zu perlen
beginnt.
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Mit der Leistungsstufe 8 bzw. bei

M 616 EG mit der Stufe 9 den Glasin-

halt zum Perlen bringen. Die daftr erfor-

derliche Zeit hangt ab von der

— Ausgangstemperatur des Glas-
inhaltes.

— Anzahl der Gléaser.

Dauer bis zum gleichmaBigen Perlen,

d. h.: bis in allen Glasern in geringen

Abstanden Dampfblaschen aufsteigen,

bei

1Glas ............. ca. 21/2 Minuten
ca. 4-5 Minuten

3Glasern........... ca. 7-8 Minuten

Bei Obst und Gurken reicht diese Zeit
zum Einkochen aus.

Bei Gemuse nach dem Perlbeginn die
Leistungsstufe auf 5 bzw. bei

M 616 EG auf 6 herunterdrehen und

- Mohren ca. 15 Minuten (3 Glaser),

- Erbsen ca. 25 Minuten (3 Glaser)
garen.

Nach dem Einkochen

die Glaser aus dem Garraum nehmen,
mit einem Tuch bedeckt ca. 24 Stun-
den an einem zugfreien Ort stehen
lassen.

Die Klammern bzw. das Klebeband
entfernen und prufen, ob alle Glaser
geschlossen sind.



Praxistips fiur die Mikrowelle

Anwendungsbeispiele

Margarine, Butter schmelzen

100 g bei Stufe 5 bzw. bei M 616 EG
bei Stufe 6 offen schmelzen,
ca. 1-1'/2 Minuten.

Schokolade schmelzen

100 g in Stlcke brechen, bei Stufe 5
bzw. bei M 616 EG bei Stufe 6 offen
schmelzen, ca. 2 Minuten.

Gelatine auflosen

1 Packchen + 5 EBloffel Wasser (je
nach Herstellerangabe) bei Stufe 5

bzw. bei M 616 EG bei Stufe 6 offen auf-
I6sen, ca. '/o-1 Minute, zwischendurch
umrdhren.

TortenguB zubereiten

1 Packchen + '/4 | Flissigkeit bei Stufe
5 bzw. bei M 616 EG bei Stufe 6 offen
erhitzen, ca. 4-5 Minuten, zwischen-
durch umrdhren.

Hefeteig aufgehen lassen

(aus 500 g Mehl) bei Stufe 1 zugedeckt
aufgehen lassen, ca. 8-10 Minuten.

Tomaten enthauten

An der Bllte kreuzweise einschneiden,
3 Stlick in etwas Wasser bei Stufe 5
bzw. bei M 616 EG bei Stufe 6 erhitzen,
ca. 2 Minuten. Nun laBt sich die Haut
leicht abziehen. Die Tomaten kdnnen
sehr heil3 werden.
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Reinigung und Pflege

Mikrowellengerat

Vor der Reinigung das Mikrowellen-
geréat spannungslos machen.

Gehause, Garraum

Sie kénnen das Gehause bzw. den Gar-
raum mit einem milden Reinigungsmit-
tel oder mit einem Spritzer Spulmittel im
Wasser ab- bzw. auswischen. Dann mit
einem weichen Tuch trockenreiben.

Wischen Sie den Garraum nicht zu
feucht aus, sonst gelangt Flussigkeit
durch die vorhandenen Offnungen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel,
weil dadurch das Material verkratzt
wird.

Die Edelstahlflachen kénnen mit einem
Edelstahimittel gepflegt werden (z. B.:
Neoblank, erhaltlich beim Miele Kun-
dendienst).

Gerlche im Garraum werden neutrali-
siert, wenn eine Tasse Wasser mit et-
was Zitronensaft ein paar Minuten im
Geréat gekocht wird.

:
Y

m Den Drehboden kénnen Sie zur Rei-
nigung herausnehmen.
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m Halten Sie den Laufring, der unter
dem Drehboden liegt, und den da-
runterliegenden Garraumboden stets
sauber. Der Drehboden dreht sich
sonst ruckartig.

Drehen Sie das Drehkreuz ncht mit
der Hand, weil dadurch der
Antriebsmotor beschadigt werden
kann.

Tlrinnenseite

Stets sauber halten, ohne Scheuermit-
tel zu verwenden. Uberpriifen Sie die
Tur und die Turdichtung im Hinblick auf
Beschadigungen. Ein Geréat mit einer
beschadigten Tur darf bis zur Instand-
setzung durch einen vom Hersteller ge-
schulten Kundendiensttechniker nicht
benutzt werden.

Liftungsschlitze

Es durfen weder Wasser noch Gegen-
stédnde in die Luftungsschlitze gelan-
gen.



Reinigung und Pflege

Zubehor / Sonderzubehor
(je nach Modell)

Siedestab

Der Siedestab ist spllmaschinengeeignet.

Einhédngegitter

Zur Reinigung der Seitenwande des
Mikrowellengerates kénnen die Einhan-
gegitter abgenommen werden.

Y &8

m Gitter unten von der Seitenwand ab-
nehmen, nach oben ziehen und aus-
hangen.

m In umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Glasfettpfanne

Die Glasfettpfanne ist spulmaschinen-
geeignet.

Keine kratzenden Scheuermittel ver-
wenden.

Rost, Backblech, Einhangegitter

Nach jedem Gebrauch spulen und ab-
trocknen.

Nicht abwaschbare Verschmutzungen
entfernen Sie

— von Edelstahl:
mit einem Edelstahlreiniger.

— von Email:
Verschmutzung mit Wasser einwei-
chen und mit einer weichen Blrste
oder einem Geschirreiniger-
Schwamm reinigen.

Glaskeramik-Spritzschutzplatte

Nach jedem Gebrauch herausnehmen
und mit Spulmittel-Lauge reinigen.
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Stérungen - Was tun?

Reparaturen an Elektrogeraten dur-
fen nur von Fachleuten durchge-
fuhrt werden, die vom Hersteller ge-
schult sind. Durch unsachgemaBe
Reparaturen kénnen erhebliche Ge-
fahren fur den Benutzer entstehen.

Folgende Stérungen kénnen Sie jedoch
selbst beheben:

Was ist zu tun, wenn . . .

. . . sich ein Vorgang nicht starten
1aBt?

Prifen Sie,
m ob die Gerétetlr geschlossen ist.
m 0b eine Zeit eingegeben ist.

m ob der Netzstecker des Gerates rich-
tig eingesteckt ist.

m ob die Sicherung der Hausinstallati-
on ausgeschaltet hat (Elektro-Fach-
mann oder Kundendienst anfordern,
siehe ,Kundendienst").

. . . hach Ablauf der eingestellten Zeit
die Speise nicht geniigend aufge-
taut, erhitzt bzw. gegart ist?

m PrUfen Sie, ob fur die eingegebene

Zeit auch die entsprechende Lei-
stungsstufe gewahlt wurde.

Je niedriger die Leistungsstufe, desto
langer die Zeit.

m PrUfen Sie, ob der Vorgang unterbro-
chen und nicht wieder gestartet wur-
de?
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... sich der Drehboden besonders
ruckartig dreht?

m Prifen Sie, ob sich eine Verschmut-
zung zwischen den Laufrollen des
Ringes und dem Garraumboden
befindet.

Entfernen Sie die Verschmutzung.

... wahrend des Betriebs mit Mikro-
welle unnormale Gerdusche zu ho-
ren sind?

Prifen Sie,

m ob die Speise mit Alu-Folie zuge-
deckt ist.

Die Abdeckung entfernen.

m ob Funken durch den Gebrauch von
Metallgeschirr erzeugt werden, siehe
,Geschirr-Hinweise".

. . . die Speise zu schnell erkaltet?

Aufgrund der Mikrowelleneigenschaf-

ten entsteht die Warme zuerst an den

Randschichten des Lebensmittels und
wandert dann in die Mitte.

Wird also mit einer hohen Mikrowellen-
leistung die Speise erhitzt, kann diese
auBen bereits hei3 sein aber noch nicht
im Kern. Bei dem anschlieBenden Tem-
peraturausgleich wird die Speise im
Kern warmer und auBen kalter. Deshalb
ist es insbesondere beim Erhitzen von
Speisen mit unterschiedlicher Zusam-
mensetzung, wie bei einem Mend, sinn-
voll, diese mit einer niedrigeren Lei-
stung und dafur entsprechend langer
zu erhitzen.



Stérungen - Was tun?

. .. sich das Mikrowellengerét wéah-
rend eines Gar-, Erhitzungs-, Auftau-
vorganges abschaltet?

Die Luftzirkulation kann ungentgend
sein.

Prafen Sie,
m ob der Lufteintritt zugestellt ist.

m 0b auf den Luftungsschlitzen ein
Gegenstand liegt.

m 0Ob der Raum zwischen Gerateboden
und Aufstellflache zugestellt ist.

Die Gegenstande entfernen. Bei einer
Ubererwarmung des Geréates kann es
aus Sicherheitsgrinden zum Abschal-
ten des Gerates kommen. Nach einer
AbkUhlphase kénnen Sie den Garvor-
gang fortsetzen.

Schaltet sich das Gerat wiederholt ab,
benachrichtigen Sie den Kundendienst.

. . . im Anzeigefeld ein E erscheint?
Es erscheint bei Fehleingabe.

m Dricken Sie einmal die Taste C. Da-
nach ist eine erneute Eingabe mog-
lich.

. . . im Anzeigefeld ein E15 erscheint?
Die Garraumtemperatur ist zu hoch.

m Lassen Sie das Gerat 15 — 20 Minu-
ten bei getffneter Tur abkuhlen.

m Danach die Taste C dricken, und
die Einstellungen neu eingeben.

Konnte der Fehler durch die vorher-
gehenden Erlduterungen nicht
behoben werden, auf keinen Fall
das Gehéause des Gerétes 6ffnen!

Das Mikrowellengerat darf nur von

Fachleuten repariert werden, die
vom Hersteller geschult sind.
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Kundendienst

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst
beheben kénnen, benachrichtigen Sie

— |hren Miele Fachhandler oder

— den Miele Werkkundendienst unter
der Telefonnummer:

(D 0800 22 44 666
(A Salzburg (06 62) 85 84-3 21
(06 62) 85 84-3 22
Wien  (01)68095
(01) 6 83 00

(D 497 11-20

497 11-22

Der Kundendienst benétigt Typ und
Nummer lhres Gerates. Beide Anga-
ben finden Sie auf dem Typenschild,
das sich an der Ruckseite des Mikro-
wellengerates befindet.

38



Aufstellen und AnschlieBBen

Das Mikrowellengerat wird anschluB3fer-
tig mit Leitung und Stecker fir Wechsel-
strom 50 Hz 220-230 Volt geliefert. Es
darf nur an eine ordnungsgemal ange-
legte Schutzkontakt-Steckdose ange-
schlossen werden. Die Elektroanlage
mufB nach VDE 0100 ausgefuhrt sein.

Das Gerét sollte so positioniert sein,
dal3 der Netzstecker erreichbar ist.

Falls far den Benutzer die Steckdose
nicht mehr zuganglich ist, muB installati-
onsseitig eine Trennvorrichtung vorhan-
den sein. Als Trennvorrichtung gelten
zugangliche Schalter mit einer Kon-
taktoffnung von mindestens 3 mm.
Dazu gehdren Leitungsschutzschalter,
Sicherungen und Schutze (EN 60335).

Zur Erhdhung der Sicherheit empfiehlt
der VDE in seiner Leitlinie DIN

VDE 0100 Teil 739 dem Gerét einen
FI-Schutzschalter mit einem Ausldse-
strom von 30 mA (DIN VDE 0664) vor-
zuschalten.

Die Absicherung ist wie folgt vorzu-
nehmen:

— AnschluB an eine Schuko-Steckdo-
se, abgesichert mit 16-A-L-Automat
oder Sicherung 16 A trag.

Bei Beschadigung der AnschluBlei-
tung muB eine spezielle AnschluBlei-
tung durch einen vom Hersteller ge-
schulten Fachmann installiert
werden.

Das Gerat nicht zu dicht an neben-
stehende Mobel stellen.

Fur eine einwandfreie Be- und Ent-
lGftung ist ein Luftraum von 5 cm
um das Gerat erforderlich.

Eine Mindestaufstell-/Mindestein-
bauhdhe von 85 cm ist einzuhalten
(EN 60335), auBer bei M 636 EC.

Beim Aufstellen des Mikrowellen-
gerates ist auBerdem darauf zu
achten, daB die Abluft ungehindert
am Gerateboden und an der Geréate-
rickseite entweichen kann.

Deshalb keine Gegenstande auf die
Luftungsschlitze legen, und den
Raum zwischen dem Gerateboden
und der Aufstellflache nicht mit Ge-
genstanden zustellen!

Das Mikrowellengerat kann

— auf eine Arbeitsplatte gestellt wer-
den.

— mit Hilfe eines Unterbaurahmens un-
ter einen Mobel-Oberschrank mon-
tiert werden (nur M 616 EG).

— in einen Mobel-Oberschrank (nur
M 616 EG) oder in einen Mdébel-
Hochschrank eingebaut werden.
M 636 EC kann auBerdem unter eine
Arbeitsplatte eingebaut werden
(Ausnahme: Gerate in Edelstahl).
Dazu den passenden Einbaurahmen
verwenden, und die Angaben der
Montageanweisung beachten.

Fur den Einbau ist im Miele Fachhandel
der spezielle Montagesatz mit einer
Montageanweisung erhéltlich.
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Aufstellen und AnschlieBen

Zusitzlich fiir Osterreich

Durch elektronische Bauteile kann im
Fehlerfall ein Fehlerstrom mit einem
Gleichstromanteil von mehr als 6 mA
oder von mehr als 20 % des Ge-
samtfehlerstroms verursacht werden.

Es sind daher in der Installation unbe-
dingt gleichstromsensitive Fehlerstrom-
Schutzschalter zu verwenden.
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Technische Daten

M 616 EG

Spannung............. 230V, 50 Hz

AnschluBwert ... ... siehe Typenschild
Leistungsstufen ... 9 (80/150/200/300/
400/450/550/600/750 W)

Absicherung. ... ... siehe Typenschild
Zeitschaltuhr. ... ... ... bis 99 Minuten
Tischgerit:

Abmessungen (H x B x T) in mm:
Gehaduse. . .......... 296 x 440 x 316
Gewichtnetto. . .............. 15 kg
M 626 EG

Spannung. . ........... 230V, 50 Hz
AnschluBwert . . .. .. siehe Typenschild
Leistungsstufen .. 9 (100/200/300/400/

500/600/700/800/1000 W)

Absicherung. ... ... siehe Typenschild
Zeitschaltuhr. .. ... ... bis 99 Minuten
Tischgerét:

Abmessungen (Hx B x T) in mm:
Gehause. ........... 296 x 496 x 384
Gewichtnetto. . .............. 17 kg
M 626 EC

Spannung. ............ 230V, 50 Hz

AnschluBwert . ... .. siehe Typenschild
Leistungsstufen ... 9 (80/150/250/350/
450/500/600/700/850 W)

Absicherung. . ... .. siehe Typenschild
Zeitschaltuhr. .. ..... .. bis 99 Minuten
Tischgerét:

Abmessungen (H x B x T) in mm:
Gehduse. . .......... 296 x 496 x 460

25 kg

M 636 EG

Spannung 230V, 50 Hz

AnschluBwert. . . . .. siehe Typenschild
Leistungsstufen. .. 9 (100/200/300/400/
500/600/700/800/900 W)

Absicherung . .. ... siehe Typenschild
Zeitschaltuhr .. ... ... bis 99 Minuten
Tischgerét:

Abmessungen (H x B x T) in mm:
Gehduse ........... 348 x 555 x 429

Gewichtnetto ............... 22 kg
M 636 EC
Spannung . .......... .. 230V, 50 Hz

AnschluBwert. . . . .. siehe Typenschild
Leistungsstufen. . .. 9 (80/150/250/350/
450/500/600/700/850 W)

Absicherung . .. ... siehe Typenschild
Zeitschaltuhr . ... ... .. bis 99 Minuten
Tischgerét:

Abmessungen (Hx B x T) in mm:
Gehduse . .......... 348 x 555 x 484
Gewicht netto 26 kg
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Miele

Miele & Cie. GmbH & Co. Miele Werkkundendienst
D-33325 Gtersloh Service-Auftragsannahme
Telefon (0 52 41) 89-0

Telefax (0 52 41) 89-20 90 freecall

Miele im Internet: http://www.miele.de

e a8 oo 08002244666
Anderungen vorbehalten / 22 / 003 D - 2498

Dieses Papier besteht aus 100 % chlorfrei gebleichtem Zellstoff und ist somit umweltschonend.



