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Outdoor Cooking im Sommer: Mit der modularen
Otto Wilde Plattform in die Grillsaison starten

» Plattform-Konzept bietet zahlreiche Module fir individuelle Grillldsungen

» Bereits mehr als 5.000 Outdoor-Kichen verkauft

Giitersloh, 27. April 2023. — Wenn die Tage langer und die Temperaturen angenehmer
werden, zieht es die Grillerinnen und Griller wieder an den Rost. Inmer angesagter
sind ausgefallene Rezepte wie Lachs-Burger mit Triiffelmayo, ,,Longjobs‘ wie Pulled
Pork und fleischlose Gerichte wie karamellisierte Honig-Karotten. Selbst klassische
Desserts wie Kaiserschmarrn lassen sich mit dem richtigen Zubehor problemlos
grillen. Fur all dies und noch viel mehr bietet die neue Outdoor-Kiiche von Otto Wilde
die ideale Ausstattung. Und mit der edlen schwarz-matten Pulverbeschichtung und
den hochwertigen Materialien macht sie auch optisch jede Terrasse und Balkon zu
einem Highlight.

Das Herzstlick der modularen Plattform ist der komplett aus Edelstahl bestehende Gasgrill
G32 Connected, mit dem die Zubereitung anspruchsvoller Gerichte auch dank smarter
Features spielend leicht gelingt. So kann unter anderem jederzeit die Temperatur des Grills
Uber eine App Uberwacht werden, sodass das Grillgut auf den Punkt gelingt. Dartber hinaus
kann Uber die App auch das Gewicht der Gasflasche kontrolliert und Gberwacht werden —
eine leere Gasflasche, die den Grillabend gefahrden kdnnte, gehdrt damit der Vergangenheit
an.

Getreu dem Motto ,Modularitat aus Uberzeugung“ kann sich jeder Grillfan seine individuelle
Traum-Outdoor-Klche kreieren — zur Auswahl stehen neben dem G32 Connected auch
Stauraum-Module, ein Gaskochfeld, eine Spiile, ein Kihlschrank und der Oberhitzegrill
O.F.B. Mit Letzterem lassen sich bei Temperaturen von bis zu 900 °C durch die Maillard-
Reaktion einfach und schnell Steaks mit einer perfekten Kruste zubereiten.

Die verschiedenen Module kénnen tber den Konfigurator auf der Website oder beim
Fachhandler vor Ort individuell zusammengestellt werden — ganz nach dem individuellen
Platz und Budget. ,Hinsichtlich Funktionen, Stauraum und Arbeitsflache steht diese
Konfiguration einer klassischen Indoor-Kiche kaum nach und eréffnet ganzjahrig ungeahnte
Méglichkeiten beim Grillen®, erlautert Otto-Wilde-Geschéaftsflihrer Alexander Luik. Ein
durchdachtes und aufeinander abgestimmtes Zubehérportfolio um ein Pizza-Set, eine
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Plancha oder auch ein Grillkorb runden das Angebot ab. Grillerinnen und Griller kdnnen sich
somit auf das konzentrieren, was wirklich wichtig ist — namlich das, was auf dem Rost liegt.

Mit seinen Produkten und der Vision, das Kochen und Grillen im Freien zu revolutionieren,
setzt Otto Wilde neue Malstabe. 2015 in Dusseldorf gegrindet, zahlt das Unternehmen, an
dem Miele 2021 die Mehrheit Gbernahm, aktuell 54 Beschaftigte. Im letzten Jahr konnte Otto
Wilde zahlreiche Meilensteine erreichen — unter anderem wurde das Handlernetz auf etwa
100 Fachhandler erweitert. Aktuell fokussiert sich das Unternehmen auf das Saisongeschaft
und erweitert parallel stetig das Sortiment. Ziel ist, das Plattform-Konzept weiter zu
vervollstadndigen — unter anderem durch einen gusseisernen Topf fir Schmorgerichte (Dutch
Oven) und zusatzliche Stauraumlésungen. Geschaftsfihrer Luik: ,Dariber hinaus entwickeln
wir auf Basis der Feedbacks unserer Kundinnen und Kunden unsere Produkte und
Bestellprozesse kontinuierlich weiter.*

Otto Wildes Rezepttipp fiir den Sommer

Wer in der neuen Girillsaison ein besonderes Highlight ausprobieren mochte, dem empfiehlt
Otto Wilde den eingangs erwahnten Lachs-Burger mit Triffelmayo.

Zutaten

600 g Lachsfilet; 500 g Wasser; 30 g Meersalz; 25 g Zucker; 25 g Brauner Zucker; 200 g
Mayonnaise; 30 g Truffelpaste; 120 g Weil3kohl; 50 g Karotten; 2 Prisen Salz; 60 g
Butter; 3 Zweige Petersilie; 3 Burgerbrotchen; 40 g Joghurt; 1 TL schwarzer Pfeffer aus
der Muhle.

Zubehor

Smoker Box zum Rauchern

Zubereitung

Lachs von Graten befreien. Aus Wasser, Salz, Zucker und braunem Zucker eine Lake
herstellen. Den Lachs darin Uber Nacht liegen lassen.

Nun die Mayonnaise mit der Truffelpaste vermischen. Fur den Krautsalat Weil3kohl und
Karotten feinreiben. Salz dazugeben und gut vermengen. Alles 30 Minuten stehen lassen,
damit die Flussigkeit austreten kann. Anschlieend die Flussigkeit abgiefen. Petersilie fein
hacken und zusammen mit Joghurt und Pfeffer zu den Karotten und dem Weil3kohl geben.
Alles gut vermengen.



Eine indirekte Zone bauen, indem der erste Brenner eingeschaltet ist und die anderen drei
nicht benutzt werden. Die Smoker Box Uber dem ersten Brenner einsetzen und beflillen. Den
Brenner auf grol3e Flamme stellen und den Lachs in der indirekten Zone platzieren. Den
Lachs fur 120 Minuten rauchern. Alle 60 Minuten die Raucherchips nachlegen.

Die Burgerbrétchen halbieren, mit Butter bestreichen und dann kurz in der indirekten Zone
anrdsten. Nun beide Halften mit der Triffelmayonnaise bestreichen. Den geraucherten
Lachs auseinanderzupfen und auf eine Brétchenhalfte legen. Zum Schluss noch den
Krautsalat oben draufgeben — und fertig ist der Burger.
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Zu diesem Text gibt es drei Fotos

Foto 1: Die Outdoor-Kiiche von Otto Wilde ist durch das edle Design
. ein echter Hingucker auf der Terrasse oder dem Balkon. (Foto: Miele)

Foto 2: Mit dem modularen Konzept lassen sich individuelle Outdoor-
Klchen zusammenstellen — ganz nach dem jeweiligen Geschmack.
(Foto: Miele)
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Foto 3: Ein ganz besonderes Gourmet-Highlight im Sommer: Der
Lachs-Burger mit Triffelmayo. (Foto: Miele)
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